
Ostern im Haus Hölter … 

Vorspeise 

Pilzconsommé mit Staudensellerie,  
Shiitake und Geflügel-Kräuternocken 

Hauptgänge zur Wahl 

Gegrilltes Wolfsbarschfilet 
mit Auberginenpüree, gerösteter Kräuterpolenta 

und Paprika-Fenchelsud 
Menüpreis 44,00 € 

oder 

Lammrücken und Haxe  
mit weiß-grünem Bohnengemüse, Kartoffelragout  

und Vadouvanjus 
Menüpreis 44,00 € 

oder 

Entenbrust  
mit Pak Choi, Orangenravioli 

und Sesam-Ingwerjus 
Menüpreis 43,00 € 

oder 

Kalbsrücken  
mit Kohlrabi, Shiitake-Risotto 

und Portweinjus 
Menüpreis 47,00 € 

oder 

In Gewürzöl gegarte Kaninchenkeule  
mit Blumenkohlpürree, gefüllten Steinpilzgnocchi  

und Curryjus 
Menüpreis 43,00 € 

Vegetarisch 

Orangenravioli mit Shiitake,  
Gewürzkarotten und Sherryrahm 

Menüpreis 34,00 € 

Dessert 

Joghurt-Zitronenschaum  
mit Rhabarber, Schokoladencrumble  

und Sorbet von Walderdbeeren 


