Holter’s Heimatkiiche

Mein Lokal, Dein Lokal Menii

Flir kurze Zeit servieren wir lhnen

unsere Gewinnergerichte aus der Sendung

Gebeizter Lachs
mit lauwarmem Kurbis-Kartoffelsalat
und Orangen-Olivendlcreme

Rehrlcken mit Walnusskruste,
Rosenkohl, Pastinakenpliree,
gerostetes Semmelplatzchen

und Cassisjus

Creme brilée von Nougat
mit eingelegten Mini-Feigen
und Quittensorbet

Weissburgunder & Chardonnay

Duft nach Steinobst, weil3e Bliiten. Am Gaumen:
Prazise volle Frucht, tolles Volumen, schéne
Mineralitat. Reife, Fille, frische Birne, Siiffigkeit,
feines Séaurespiel, Schmelz und groBBe Lange.

Sardasol Reserva

Tempranillo, Merlot und Cabernet Sauvignon.
Tiefe zinnoberrote Farbe. Anhaltend
und komplex im Aroma. Fassausbau. Vegan

HeiBgetrank nach Wahl

Mentipreis 55 € | Begleitende Getranke 10 €

Zu jedem Gang servieren wir den passenden 0,1/ Wein oder ein HeiBgetrdnk nach Wahl

ven LOKAL
oen LOKAL

DER PROFI KOMMT



