
Hölter's Heimatküche 

Vorspeisen - Beginner - Salate 
 

Gerösteter Kopfsalat  
mit Pfifferlingen, Kirsch-Balsamico-Sud  

und Petersilie 
16,00 € 

Marinierter Rindertafelspitz  
mit Creme von Frankfurter Kräutern 

16,00 € 

Pollo Tonnato  
mit Kapernbeeren, Limetten  

und Rauke 
15,00 € 

Unsere Salate „Voller Vitamine“ 

Wildkräutersalat mit Himbeer-Balsamico-Dressing, 

Wahlweise … 

 mit Honig gratiniertem Ziegenkäse und Pekanüssen 
Vorspeise 10,50 € 

Hauptgang 17,00 € 

oder 

in Kräuterbutter marinierte Poulardenbruststreifen 
17,50 € 

 

oder 

mit gegrillten Garnelen 
19,00 € 



Hölter's Heimatküche 

Suppen 

Schaumsuppe von Pfifferlingen 
mit gepökelter Kalbszunge 

10,00 € 

Feine passierte Suppe von Belugalinsen  
mit Aprikosen und jungem Lauch 

9,00 € 

  

Vegetarisch 

Kartoffelstampf 
mit Blattspinat, Spiegelei  

und getrüffeltem Madeiraschaum 
19,00 € 

Pfifferlingrisotto  
mit jungem Lauch, Kirschtomaten  

und Zitronen-Thymian-Jus 
19,00 € 



Hölter's Heimatküche 

Fischfang aus Fluss und Meer 

Gegrillter Zander  
mit Pfifferlingen, Kartoffelstampf  

und Rieslingsauce 
28,00 € 

Eglifilets 
mit Blattspinat, Auberginenravioli 

und Kaffir-Limetten-Sauce 
29,00 € 



Hölter's Heimatküche 

Lust auf Fleisch 

Spanferkelrücken 
mit Belugalinsen, Kartoffel-Mettwurstpüree 

und Piment-d’Espelette-Jus 
29,00 € 

Sanft gegarter Rindertafelspitz 
mit jungem Lauch, Auberginenravioli 

und Schwerter Senfsauce 
28,00 € 

Confitierte Entenkeule 
mit Pfifferlingen, Feigen-Ricotta-Ravioli 

und Himbeerjus 
29,00 € 

Gebratene Blutwurst vom Hof Klöcker 
mit Selleriepüree, Äpfeln, Knöpfle und Schalottenjus 

26,00 € 



Hölter's Heimatküche 

Lust auf Fleisch 

Ländliches Schweineschnitzel ‚Wiener Art‘  
mit Pommes frites  

und kleinem Beilagensalat 
18,00 € 

 
mit Champignonkräutersauce 

oder Paprikasauce 
19,90 € 

Hölter´s Krüstchen 
Zwei Schweineschnitzel mit Champignon-Kräutersauce, 

Knoblauchbrot, Spiegelei und Salat 
18,90 € 



Hölter's Heimatküche 

Dessert  

Vanille-Honigmousse  
mit Aprikosenröster und Aprikosensorbet 

11,00 € 

Crème brûlée von der Orange 
mit marinierten Beeren und Kirschsorbet 

11,00 €


